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« For a snack » 

1 ­ SWEET AND SAVOURY SNACKS : 

­  1­1  Anis boite carton 50g (Abbaye de Flavigny ­ 21) : 2 € 
­  1­2  Anis boite carton 116g (Abbaye de Flavigny ­ 21) : 3.50 € 
­  1­3  Anis petite boite métal 50g (Abbaye de Flavigny ­ 21) : 2.50 € 
­  1­4  Anis grosse boite métal 250g (Abbaye de Flavigny ­ 21) : 8.50 € 
­  1­5  Anis vrac 500g (Abbaye de Flavigny – 21) : 8.50 € 
­  1­6  Anis vrac 1kg (Abbaye de Flavigny – 21) : 14 € 
­  1­7  Anis vrac 250 g (Abbaye de Flavigny – 21) : 5.50 € 

­  1­8  Bonbons pastilles au miel 250g (Monsieur Blanc : Apiculteur du Morvan ­ 21) : 3.50 € 
­  1­9  Bonbons fourrés au miel 250g (Monsieur Blanc : Apiculteur du Morvan ­ 21) : 3.50 € 
­  1­10  Bonbons Perles au miel 4 arômes (miel, eucalyptus, pin, réglisse) 250g (Monsieur Blanc : Apiculteur du Morvan ­ 21) : 3.50 € 
­  1­11  Bonbons pastilles au miel (Monsieur Debroye : Apiculteur ­  21) : 3 € 
­  1­12  Bonbons fourrés au miel (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 3 € 
­  1­13  Bonbons au miel pastilles et fourrés 500g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 6 € 

­  1­14  Sachet bonbons à l’anis 200 g  (La rose de Vergy ­ 21) : 5.10 € 
­  1­15  Sachet bonbons au cassis 200 g  (La rose de Vergy ­ 21) : 5.10 € 

1­16  Sachet bonbons méli­mélo 200 g  (La rose de Vergy ­ 21) : 5.10 € 

­  1­17  Nougat : (Monsieur Vignaud : Apiculteur du Morvan ­ 89) : 3 € 

­  1­18  Pâtes de Fruits artisanales sachet de 150g (mélange de parfums) (SARL Parfums de Terroir ­ 71) : 4 € 
­  1­19  Pâtes de Fruits artisanales barquette de 300g (mélange de parfums) (SARL Parfums de Terroir ­ 71) : 8 € 

­  1­20  Pavés de la Route Bleu 200g (chocolat­nougatine, enrobage chocolat) (Mr Leiser : confiseur­chocolatier ­ 58) : 9.50 € 
­  1­21  Pavés de Pouilly 200g (chocolat­nougatine, poudre d’amande, enrobage chocolat) (Mr Leiser : confiseur­chocolatier ­ 58) : 9.50 € 
­  1­22  Nougatine de Nevers 200g (Mr Leiser : confiseur­chocolatier ­ 58) : 6.30 € 
­  1­23  Carabiquettes (caramels au lait de chèvre)(Mr Leiser : confiseur­chocolatier ­ 58) : 5.60 € 

­  1­24  Pralines aux amandes 220g (Sœurs de Saint Jean ­ 71) : 5.50 € 
­  1­25  Pralines aux noisettes 220g (Sœurs de Saint Jean ­ 71) : 5.50 € 
­  1­26  Pralines aux noix 220g (Sœurs de Saint Jean ­ 71) : 5.50 € 

2 ­ CAKE / BISCUITS : 

­  2­2  Craquettes au miel 180 g (Mr Leiser : confiseur­chocolatier ­ 58) : 4.60 € 
­  2­3  Pavés de châtaigne 200 g (Mr Leiser : confiseur­chocolatier ­ 58) : 4.60 € 
­  2­4  Craquants du Val de Loire 200 g (Mr Leiser : confiseur­chocolatier ­ 58) : 4.90 € 
­  2­5  Craquettes au cassis 180 g (Mr Leiser : confiseur­chocolatier ­ 58) : 4.60 € 
­  2­6  Craquettes nougatine­chocolat 150 g (Mr Leiser : confiseur­chocolatier ­ 58) : 4.50 € 
­  2­7  Pavés au miel 150 g (Mr Leiser : confiseur­chocolatier ­ 58)  : 3.80 €



­  2­8  Biscuits de Fouchères long 200 g (Boulangerie Gelu) : 3.80 € 
­  2­9  Biscuits de Fouchères carré 200 g (Boulangerie Gelu) : 3.80 € 

­  2­10  Dents de Loup 140 g (La rose de Vergy ­ 21) : 5.60 € 
­  2­11  Croquets de Dijon 165 g (La rose de Vergy – 21) : 5.60 € 
­  2­12  Gimblettes 165 g (La rose de Vergy ­ 21) : 5.60 € 
­  2­13  Bourgogne 100 g (La rose de Vergy ­ 21) : 4.20 € 

­  2­14  Galettes chocolat 100 g (Cadeau Gourmand – 21) : 3 € 
­  2­15  Galettes aux amandes 100 g (Cadeau Gourmand – 21) : 3 € 
­  2­16  Délice Chocolat au lait 150 g (Cadeau Gourmand – 21) : 4 € 
­  2­17  Délice Chocolat noir 150 g (Cadeau Gourmand – 21) : 4 € 
­  2­18  Palets aux raisins 100 g (Cadeau Gourmand – 21) : 3 € 
­  2­19  Palets au chocolat 100 g (Cadeau Gourmand – 21) : 3 € 
­  2­20  Tuiles aux Amandes 45 g (Cadeau Gourmand – 21) : 3.50 € 
­  2­21  Galettes à la crème fraîche du Morvan 95 g (Cadeau Gourmand – 21) : 3.50 € 

­  2­22  Gâteaux à la peau de lait 180 g (La Sélection de Marie Galaud – 21) : 5.90 € 
­  2­23  Croquette mûre 200 g (La Sélection de Marie Galaud – 21) : 3.50 € 
­  2­24  Croquette noisette 200 g (La Sélection de Marie Galaud – 21)  : 3.50 € 
­  2­25  Navette framboise 200 g (La Sélection de Marie Galaud – 21) : 3.50 € 
­  2­26  Navette vanille 200 g (La Sélection de Marie Galaud – 21) : 3.50 € 
­  2­27  Pain griotte 200 g (La Sélection de Marie Galaud – 21) : 3.50 € 
­  2­28  Pain caramel 200 g (La Sélection de Marie Galaud – 21) : 3.50 € 
­  2­29  Mélange florale 300 g (La Sélection de Marie Galaud – 21) : 4.50 € 
­  2­30  Mélange fruitée 300 g (La Sélection de Marie Galaud – 21) : 4.50 € 
­  2­31  Mélange agrume 300 g (La Sélection de Marie Galaud – 21) : 4.50 € 
­  2­32  Mélange gourmand 300 g (La Sélection de Marie Galaud – 21)  : 4.50 € 

3 ­ GINGERBREAD : 

­  3­1  Glacés minces 165g (La rose de Vergy ­ 21) : 5.60 € 
­  3­2  Nonnettes de Dijon orange 160 g (La rose de Vergy ­ 21) : 6.80 € 
­  3­3  Nonnettes de Dijon cassis 160 g (La rose de Vergy ­ 21) : 6.80 € 
­  3­4  Nonnettes de Dijon pêche de vigne 160 g (La rose de Vergy ­ 21) : 6.80 € 
­  3­5  Pain d’épices nature 240 g (La rose de Vergy ­ 21) : 5.60 € 
­  3­6  Pain d’épices amandes oranges 240 g (La rose de Vergy ­ 21) : 5.70 € 
­  3­7  Pain d’épices écorces d’agrumes 240 g (La rose de Vergy ­ 21) : 5.70 € 
­  3­8  Pain d’épices pépites de chocolat 240 g (La rose de Vergy ­ 21) : 5.70 € 

­  3­9  Pain d’épices 500 g (Monsieur Vignaud : Apiculteur ­ 89) : 4.50 € 

­  3­10  Pain d’épices 250 g (Monsieur Blanc : Apiculteur ­ 21) : 4.50 € 
­  3­11  Nonnette Beurre de Cassis 50 g (Monsieur Blanc : Apiculteur ­ 21) : 2 € 

­  3­12  Pain d’épices nature 320 g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21)  : 6 € 
­  3­13  Pain d’épices orange 320 g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21)  : 6 € 

4 ­ JAMS : 

­  4­1  Confiture (La vie Gourmande ­ 21) : 4.70 € 
orange  au pain  d’épice,  tomate  verte,  pêche  de  vigne,  framboise,  pêche, mûre, cassis,  fraise, myrtille, griotte, coing, quetsche,  4  fruits  rouges, mirabelle, 
rhubarbe, orange, abricot, mandarine, cynorhodon épépiné, figue, airelle, poire, vin rouge, oignon 

­  4­2  Gelée (La vie Gourmande ­ 21) : 4.70 € 
(groseille, myrtille, mûre, framboise, cassis)



­  4­3  Confiture 370 g (La Trinquelinette ­ 89) : 4.50€ 
coing, clémentine,  reine­claude, poire, groseille, abricot, cassis, banane, sureau, framboise, figue, fraise, orange sanguine, cerise, myrtille, pêche de vigne 
sanguine, orange amère, orange, abricot­rhubarbe, fraise­rhubarbe, rhubarbe, mûre sauvage, mirabelle 

­  4­4  Confiture 50 g (Ferme Fruirouge ­ 21) : 2.60 € 
cassis, fraise, framboise, groseille 

­  4­5  Confiture 250 g (Ferme Fruirouge ­ 21) : 4.30 € 
cassis, fraise, framboise, groseille 

­  4­6  Confiture 450 g (Ferme Fruirouge ­ 21) : 6 € 
cassis, fraise, framboise, groseille 

­  4­7  Confiture pomme et bière 230 g (Brasserie Larché – 89) : 2.95 € 

­  4­8  Confiture de lait 250 g (La Sélection de Marie Galaud – 21) : 4.40 € 
nature, noisette, amande, chocolat noir 

­  4­9  Confiture de lait 50 g (La Sélection de Marie Galaud – 21) : 1.20 € 
nature, noisette,  chocolat noir 

­  4­10  Confiture d’amande 240 g (Sœurs de Saint Jean ­ 71) : 4 € 
­  4­11  Confiture de noix 240 g (Sœurs de Saint Jean ­ 71) : 4 € 
­  4­12  Confiture de noisettes 240 g (Sœurs de Saint Jean ­ 71) : 4 € 
­  4­13  Confiture de noix à la vanille 240 g (Sœurs de Saint Jean ­ 71) : 4 € 
­  4­14  Confiture de noix à la fleur d’oranger 240 g (Sœurs de Saint Jean ­ 71) : 4 € 
­  4­15  Confiture de noisettes à la vanille 240 g (Sœurs de Saint Jean ­ 71) : 4 € 

­  4­16  Beurre de cassis 50 g (Ferme Fruirouge ­ 21) : 2.60 € 
­  4­17  Beurre de cassis 450 g (Ferme Fruirouge ­ 21) : 6.30€ 

­  4­18  Gelée aux fleurs et plantes aromatiques 200 g  (Au Brin d’Herbe ­ 89) : 5 € 
gingembre, rose, mélisse, thym, cannelle, lavande, café, vanille, sauge, reine des prés 

5 ­ HONEY and derived products : 

­  5­1  Miel d’acacia 250 g (Monsieur Blanc : Apiculteur ­ 21) : 3.50 € 
­  5­2  Miel d’acacia 500 g (Monsieur Blanc : Apiculteur ­ 21 ) : 5 € 
­  5­3  Miel de tournesol 250 g (Monsieur Blanc : Apiculteur ­ 21) : 3.20 € 
­  5­4  Miel de tournesol 500 g (Monsieur Blanc : Apiculteur ­ 21 ) : 4.20 € 
­  5­5  Miel de forêt 250 g (Monsieur Blanc : Apiculteur – 21) : 3.20 € 
­  5­6  Miel de forêt 500 g (Monsieur Blanc : Apiculteur ­ 21) : 4.20 € 
­  5­7  Miel de châtaignier 250 g (Monsieur Blanc: Apiculteur ­ 21 ) : 3.20 € 
­  5­8  Miel de châtaignier 500 g (Monsieur Blanc : Apiculteur ­ 21 ) : 4.20 € 
­  5­9  Miel de printemps 250 g (Monsieur Blanc: Apiculteur ­ 21 ) : 3.20 € 
­  5­10  Miel de printemps 500 g (Monsieur Blanc : Apiculteur ­ 21) : 4.20 € 
­  5­11  Miel de tilleul 250 g (Monsieur Blanc : Apiculteur ­ 21) : 3.20 € 
­  5­12  Miel de tilleul 500 g (Monsieur Blanc: Apiculteur ­ 21 ) : 4.20 € 
­  5­13  Miel de fleurs de bourgogne 250 g (Monsieur Blanc : Apiculteur ­ 21 ) : 3.20 € 
­  5­14  Miel de fleurs de bourgogne 500 g (Monsieur Blanc: Apiculteur ­ 21 ) : 4.20 € 
­  5­15  Miel de fleurs sauvages 250 g (Monsieur Blanc : Apiculteur ­ 21 ) : 3.20 € 
­  5­16  Miel de fleurs sauvages 500 g (Monsieur Blanc : Apiculteur ­ 21) : 4.20 € 
­  5­17  Miel de sapin 250 g (Monsieur Blanc : Apiculteur ­ 21 ) : 4 € 
­  5­18  Miel de sapin 500 g (Monsieur Blanc : Apiculteur ­ 21 ) : 6.80 € 
­  5­19  Pollen 250 g (Monsieur Blanc : Apiculteur ­ 21 ) : 7 € 

­  5­20  Miel d’acacia 250 g (Monsieur Vignaud : Apiculteur ­ 89) : 2.80 € 
­  5­21  Miel d’acacia 500 g (Monsieur Vignaud : Apiculteur ­ 89) : 4.20 € 
­  5­22  Miel d’acacia 1 kg (Monsieur Vignaud : Apiculteur ­ 89) : 8 € 
­  5­23  Miel toutes fleurs 250 g (Monsieur Vignaud : Apiculteur ­ 89) : 2.80 € 
­  5­24  Miel toutes fleurs 500 g (Monsieur Vignaud : Apiculteur ­ 89) : 3.50 € 
­  5­25  Miel toutes fleurs 1 kg (Monsieur Vignaud : Apiculteur ­ 89) : 7 € 
­  5­26  Miel de ronce 250 g (Monsieur Vignaud : Apiculteur ­ 89) : 2.80 € 
­  5­27  Miel de ronce 500 g (Monsieur Vignaud : Apiculteur ­ 89) : 3.50 €



­  5­28  Miel de ronce 1 kg (Monsieur Vignaud : Apiculteur ­ 89) : 7 € 
­  5­29  Miel de forêt 250 g (Monsieur Vignaud : Apiculteur ­ 89) : 2.80 € 
­  5­30  Miel de forêt 500 g (Monsieur Vignaud : Apiculteur ­ 89) : 3.50 € 
­  5­31  Miel de forêt 1 kg (Monsieur Vignaud : Apiculteur ­ 89) : 7 € 
­  5­32  Miel de pissenlit 250 g (Monsieur Vignaud : Apiculteur ­ 89) : 2.80 € 
­  5­33  Miel de châtaignier 500 g (Monsieur Vignaud : Apiculteur ­ 89) : 4.20 € 

­  5­34  Miel de trèfle 500 g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 4.50 € 
­  5­35  Miel de trèfle 1 kg (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21)  : 7.50 € 
­  5­36  Miel d’acacia 250g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 3.50 € 
­  5­37  Miel d’acacia 500g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 6.50 € 
­  5­38  Miel d’acacia 750 g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 8 € 
­  5­39  Miel de tilleul 250g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 3.50 € 
­  5­40  Miel de tilleul 500g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 6.50 € 
­  5­41  Miel de tilleul 750g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 8 € 
­  5­42  Miel de forêt 250g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 3 € 
­  5­43  Miel de forêt 500g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 6 € 
­  5­44  Miel de forêt 750 g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 7 € 
­  5­45  Miel de printemps 500 g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 4 € 
­  5­46  Miel de printemps 1 kg (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 7 € 
­  5­47  Miel toutes fleurs sauvages 500 g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 4.50 € 
­  5­48  Miel toutes fleurs sauvages 750 g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 6.50 € 
­  5­49  Gelée royale 10 g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 20 € 
­  5­50  Pollen 250 g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 7 € 
­  5­51  Pollen 500 g (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 12 € 

6 ­ MUSTARDS: 

­  6­1  Moutarde poivre vert 105 g (Fallot ­ 21) :1.70 € 
­  6­2  Moutarde en grains 105 g (Fallot ­ 21) : 1.70 € 
­  6­3  Moutarde de Dijon 105 g (Fallot ­ 21) : 1.70 € 
­  6­4  Moutarde au cassis de Dijon 105 g (Fallot ­ 21) : 1.70 € 
­  6­5  Moutarde à l’estragon 105 g (Fallot ­ 21) : 1.70 € 
­  6­6  Moutarde au vin blanc 105 g (Fallot ­ 21) : 1.70 € 
­  6­7  Moutarde aux noix 105 g (Fallot ­ 21) : 1.70 € 
­  6­8  Moutarde au basilic 105 g (Fallot ­ 21) : 1.70 € 
­  6­9  Moutarde au pain d’épices 105 g (Fallot ­ 21) : 1.70 € 
­  6­10  Moutarde au miel et vinaigre balsamique 105 g (Fallot ­ 21) : 1.70 € 

­  6­11  Moutarde de Dijon 205g (Fallot – 21) : 2.50 € 
­  6­12  Moutarde au poivre vert 205 g (Fallot ­ 21) : 2.50 € 
­  6­13  Moutarde au cassis de Dijon 205 g (Fallot – 21) : 2.50 € 
­  6­14  Moutarde au basilic 205 g (Fallot – 21) : 2.50 € 
­  6­15  Moutarde au vin blanc 205 g (Fallot – 21) : 2.50 € 
­  6­16  Moutarde en grains 205 g (Fallot – 21) : 2.50 € 
­  6­17  Moutarde au miel et vinaigre balsamique 205 g (Fallot – 21) : 2.50 € 
­  6­18  Moutarde au pain d’épices 205 g (Fallot – 21) : 2.50 € 
­  6­19  Moutarde à l’estragon 205g (Fallot – 21) : 2.50 € 

­  6­20  Moutarde de Dijon pot grés 250 g (Fallot­ 21) : 5 € 
­  6­21  Moutarde en grains pot grés 250 g (Fallot­ 21) : 5 € 
­  6­22  Moutarde au poivre pot grés 250 g (Fallot­ 21) : 5 € 

­  6­23  Moutarde Fine au Chablis 390 g (La sélection de Marie Galaud – 21) : 5.95 € 

7 ­ VINEGARS : 

­  7­1  Vinaigre de miel au piment 25 cl (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 5 €



­  7­2  Vinaigre de miel au sureau 25 cl (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 5 € 
­  7­3  Vinaigre de miel à l’échalote 25 cl (Monsieur Debroye : Apiculteur ­ 21) : 5 € 

­  7­4  Vinaigre de cassis 4 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 2.60 € 
­  7­5  Vinaigre de framboise 4 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 2.60 € 

­  7­6  Vinaigre de cassis 20 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 5.30 € 
­  7­7  Vinaigre de framboise 20 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 5.30 € 
­  7­8  Vinaigre de cassis 50 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 8.20 € 
­  7­9  Vinaigre de framboise 50 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 8.20€ 

­  7­10  Vinaigre de vin rouge 25 cl (Fallot – 21) : 2.90 € 
­  7­11  Vinaigre de vin rouge au jus de framboise 25 cl (Fallot – 21) : 2.90 € 
­  7­12  Vinaigre de vin rouge aromatisé au cassis 25 cl (Fallot – 21) : 2.90 € 
­  7­13  Vinaigre de vin blanc 25 cl (Fallot – 21) : 2.90 € 
­  7­14  Vinaigre de vin blanc aux herbes de Provence 25cl (Fallot – 21) : 2.90 € 
­  7­15  Vinaigre de vin blanc aromatisé à la noix 25cl (Fallot – 21) : 2.90 € 
­  7­16  Vinaigre de cidre au miel 25cl (Fallot – 21) : 2.90 € 
­  7­17  Vinaigre balsamique de Modène 25 cl (Fallot – 21) : 2.90 € 
­  7­18  Vinaigre de vin rouge aromatisé à la figue 25 cl (Fallot – 21) : 2.90 € 
­ 
­  7­19  Vinaigre de vin blanc 50 cl (Fallot – 21) : 3.50 € 
­  7­20  Vinaigre de vin rouge au jus d’échalote 50 cl (Fallot – 21)  : 3.50 € 
­  7­21  Vinaigre de vin rouge au jus de framboise 50 cl (Fallot – 21) : 3.50 € 
­  7­22  Vinaigre de xérès 50 cl (Fallot – 21) : 4.50 € 

­  7­23  Vinaigre de bière de Bourgogne 50 cl (Brasserie Larché – 89) : 4.75 € 

­  7­24  Vinaigre de fleurs et plantes aromatiques 25 cl (Au Brin d’Herbe – 89) : 5.50 € 
gingembre, lavande, framboise, violette, rose, coquelicot, menthe, romarin, thym, sauge, mélisse, fenouil, orange sanguine, muscade, miel, myrtille, reine des 
prés, abricot, estragon, ortie, mûre, cassis 

8 ­ KETCHUP : 

­  8­1  Ketchup au cassis 45 g (Ferme Fruirouge ­ 21) : 2.80 € 
­  8­2  Ketchup au cassis 350 g (Ferme Fruirouge ­ 21) : 6.90 € 

9­ TERRINES and FOIE GRAS in packs : 

­  9­1  Foie gras 180 g (Pascal Laprée ­ 21) : 25 € 
­  9­2  Foie Gras 320 g (Pascal Laprée ­ 21) : 42 € 
­  9­3  Duo de Canard 180 g (mélange rillettes et foie gras) (Pascal Laprée ­ 21) : 12 € 
­  9­4  Graisse de canard 200g (Pascal Laprée ­ 21) : 3 € 
­  9­5  Magret de Canard (Pascal Laprée ­ 21) : 3.40 € les 100g 
­  9­6  Terrine d’agneau aux olives 180g (Pascal Laprée ­ 21) : 5.50 € 
­  9­7  Gésiers confits (Pascal Laprée ­ 21) : 7 € 

­  9­8  Jambon persillé 350 g (Ferme des Louvières – 21) : 7.80 € 
­  9­9  Fromage de tête 350g (Ferme des Louvières – 21) : 4.60 € 
­  9­10  Terrine à la fine de Bourgogne 250 g (Ferme des Louvières – 21) : 5.60 € 
­  9­11  Terrines de campagne 380 g (Ferme des Louvières – 21) : 6.70 € 
­  9­12  Terrines de porc au cassis 200 g (Ferme des Louvières – 21) : 4.90 € 
­  9­13  Confit de porc 200 g (Ferme des Louvières – 21) : 5.50 € 

­  9­14  Terrine de porc fermier aux noix 200 g (Les Terrines du Morvan ­ 58) : 2.80 € 
­  9­15  Terrine de Porc Fermier aux Châtaignes 200g (Les Terrines du Morvan ­ 58)  : 2.80 € 
­  9­16  Terrine « recette paysanne » 200 g (Les Terrines du Morvan ­ 58)  : 3.30 € 
­  9­17  Terrine « Morvandelle aux Cèpes » 200 g (Les Terrines du Morvan ­ 58)  : 3.30 € 
­  9­18  Terrine de Caille aux morilles  200 g (Les Terrines du Morvan ­ 58) : 5 € 
­  9­19  Terrine de truite 200 g (Les Terrines du Morvan ­ 58) : 4.50 €



­  9­20  Terrine de chevreuil 180 g (Les Terrines du Morvan ­ 58)  : 2.80 € 
­  9­21  Terrine de cerf aux champignons 200 g (Les Terrines du Morvan ­ 58)  : 3.70 € 
­  9­22  Terrine de faisan aux noisettes 180 g (Les Terrines du Morvan ­ 58)  : 2.40 € 
­  9­23  Terrine de volaille au poivre vert 180g (Les Terrines du Morvan ­ 58) : 2.20 € 
­  9­24  Terrine de Canard au foie de canard 200 g (25 % de foie gras) (Les Terrines du Morvan ­ 58)  : 6.20 € 
­  9­25  Confit « Foie maigre de canard » 200 g (Les Terrines du Morvan ­ 58)  : 3.10 € 
­  9­26  Jambon persillé 350 g (Les Terrines du Morvan ­ 58)  : 4.90 € 
­  9­27  Jambonneau cuit en gelée 350 g (Les Terrines du Morvan ­ 58)  : 4.90 € 

­  9­28  Terrine de lapin aux truffes de Bourgogne 200 g (L’Or des Valois ­ 21) : 13 € 
­  9­29  Terrine de pintade aux truffes de Bourgogne 200 g (L’Or des Valois ­ 21) : 13 € 
­  9­30  Terrine de canard aux truffes de Bourgogne 200 g (L’Or des Valois ­ 21) : 13 € 
­  9­28  Terrine de poulet aux truffes de Bourgogne 200 g (L’Or des Valois ­ 21) : 13 € 
­  9­29  Terrine de autruche aux truffes de Bourgogne 200 g (L’Or des Valois ­ 21) : 13 € 
­  9­30  Terrine de biche aux truffes de Bourgogne 200 g (L’Or des Valois ­ 21) : 13 € 

­  9­31  Terrine de pintade aux baies de cassis 180 g (La grange aux volailles ­ 21) : 6 € 
­  9­32  Terrine de pintade à la fine de Bourgogne 180 g  (La grange aux volailles ­ 21) : 6 € 
­  9­33  Rilles de poulet au citron vert 180 g (La grange aux volailles ­ 21) : 6 € 
­  9­34  Rilles de pintade au vin rouge 180 g (La grange aux volailles ­ 21) : 6 € 

­  9­35  Terrine de Bison 180g (Planet Bison) : 4 € 

­  9­36  Fondue de Champignons au Chaource 180 g (SNC Poulain ­ 10) : 3.90 € 
­  9­37  Fondue de Champignons au Chaource 350 g (SNC Poulain ­ 10) : 5.30 € 

10 ­ RILLETTES : 

­  10­1  Rillettes de canard 180 g (Pascal Laprée ­ 21) : 5.50 € 

­  10­2  Rillettes de porc 180 g (Ferme des Louvières – 21) : 4.60 € 

­  10­3  Rillettes de sanglier 200 g (Les Terrines du Morvan ­ 58) : 4.50 € 
­  10­4  Rillettes de porc fermier  200 g (Les Terrines du Morvan ­ 58)  : 2.80 € 

11 – COOKED DISHES : 

­  11­1  Agneau au citron confit 950 g (Pascal Laprée ­ 21) : 13 € 
­  11­2  Confit de Canard 2 cuisses (Pascal Laprée ­ 21) : 11.50 € 

­  11­3  Civet de Bison 750 g (Planet Bison) : 12 € 

­  11­4  Sauté de cerf  400 g  (Les Terrines du Morvan ­ 58) : 8 € 
­  11­5  Sauté de sanglier 400 g (Les Terrines du Morvan ­ 58) : 8 € 
­  11­6  Bœuf Bourguignon 400 g (Les Terrines du Morvan ­ 58) : 5.20 € 
­  11­7  Saucisses de porc aux lentilles vertes 400 g (Les Terrines du Morvan ­ 58) : 4.90 € 
­  11­8  Bœuf bourguignon 750 g (Les Terrines du Morvan ­ 58) : 9.90 € 
­  11­9  Jarret de Porc aux haricots 750 g (Les Terrines du Morvan ­ 58) : 6.80 € 
­  11­10  Coq au vin 750 g (Les Terrines du Morvan ­ 58) : 7.60 € 
­  11­11  Saucisses de porc aux lentilles vertes 750 g (Les Terrines du Morvan ­ 58) : 6.80 € 
­  11­12  Choucroute 1 Kg  (Les Terrines du Morvan ­ 58) : 6 € 

­  11­13  Potée bourguignonne 950 g (Ferme des Louvières – 21) : 15 € 
­  11­14  Filet de porc sauce moutarde à l’ancienne (Ferme des Louvières – 21)  : 15 € 
­  11­15  Filet Mignon de porc sauce crème et Morilles 950 g (Ferme des Louvières – 21)  : 15 € 
­  11­16  Quenelles de porc 950 g (Ferme des Louvières – 21)  : 15 €



12 ­ SAUCISSONS : 

­  12­1  Saucisson pur porc du Morvan nature (Salaisons du Morvan ­ 21) : 4 € 
­  12­2  Saucisson pur porc du Morvan fumé (Salaisons du Morvan ­ 21) : 4 € 
­  12­3  Saucisson pur porc du Morvan au marc de bourgogne (Salaisons du Morvan ­ 21) : 4 € 
­  12­4  Saucisson pur porc du Morvan au comté (Salaisons du Morvan ­ 21) : 4 € 
­  12­5  Saucisson pur porc du Morvan aux noisettes (Salaisons du Morvan ­ 21) : 4 € 
­  12­6  Saucisson pur porc du Morvan aux noix (Salaisons du Morvan ­ 21) : 4 € 
­  12­7  Saucisson pur porc du Morvan à l’ail (Salaisons du Morvan ­ 21) : 4 € 
­  12­8  Saucisson pur porc du Morvan à l’échalote (Salaisons du Morvan ­ 21) : 4 € 
­  12­9  Saucisson pur porc du Morvan au poivre (Salaisons du Morvan ­ 21) : 4 € 
­ 
­  12­10  Pavé du Morvan pur porc nature (Salaisons du Morvan ­ 21) : 5 € 
­  12­11  Pavé du Morvan pur porc fumé (Salaisons du Morvan ­ 21) : 5 € 
­  12­12  Pavé du Morvan pur porc au poivre (Salaisons du Morvan ­ 21) : 5 € 
­  12­13  Bûchette : petit saucisson avec des herbes de Provence (Salaisons du Morvan ­ 21) : 4 € 

­  12­14  Croq’bison (Planet Bison) : 3 €



« For a drink » 

14 ­ FRUIT JUICES / ALCOHOL­FREE DRINKS: 

­  14­8  Boissons sans alcool cassis 75 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 8.90 € 
­  14­9  Boissons sans alcool fraise 75 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 8.90 € 
­  14­10  Boissons sans alcool framboise 75 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 8.90 € 
­  14­11  Boissons sans alcool groseille 75 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 8.90 € 

­  14­12  Boissons sans alcool cassis 35 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 6.50 € 
­  14­13  Boissons sans alcool fraise 35 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 6.50 € 
­  14­14  Boissons sans alcool framboise 35 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 6.50 € 
­  14­15  Boissons sans alcool groseille 35 cl (Ferme Fruirouge ­ 21)  : 6.50 € 

­  14­16  Sirops de fleurs et plantes aromatiques 30 cl (Au Brin d’Herbe ­ 89) : 6 € 
reine de prés, menthe, thym, thé, rose, cannelle, vanille ; gingembre, fraise, café, framboise, ortie, lavande 

­  14­17  Limonade Artisanale 75 cl  (Brasserie des 3 fontaines ­ 21) : 2.20 € 
­  14­18  Limonade Artisanale 35 cl  (Brasserie des 3 fontaines ­ 21) : 1.00 € 

(Nature, fraise, cerise) 

15 ­ CREMES DE FRUITS : 

­  15­8  Crème de cassis 18°, 70 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 17.60 € 
­  15­9  Crème de framboise 18°, 70 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 17.60 € 
­  15­10  Crème de cerise 18°, 70 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 17.60 € 
­  15­11  Crème de pêche de vigne 18°, 70 cl (Ferme Fruirouge ­ 21)  : 17.60 € 
­  15­12  Crème de cassis 18°, 35 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 10.60 € 
­  15­13  Crème de framboise 18°, 35 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 10.60 € 
­  15­14  Crème de cerise 18°, 35 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 10.60 € 
­  15­15  Crème de pêche de vigne 18°, 35 cl (Ferme Fruirouge ­ 21)  : 10.60 € 
­  15­16  Mignonnette de crème de cassis 18° , 3cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 2.70 € 
­  15­17  Mignonnette de framboise 18° , 3cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 2.70 € 
­  15­18  Mignonnette de cerise 18° , 3cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 2.70 € 
­  15­19  Mignonnette de pêche de vigne 18° , 3cl (Ferme Fruirouge ­ 21) : 2.70 € 

­  15­28  Velours de Nuit cassis 5°, 75 cl (Bourguignonne des Petits Fruits – 21) : 8 € 
­  15­29  Velours de Nuit framboise 5°, 75 cl (Bourguignonne des Petits Fruits – 21) : 8 € 
­  15­30  Velours de Nuit pêche de vigne 5°, 75 cl (Bourguignonne des Petits Fruits – 21) : 8 € 

16 ­ LIQUEURS / APERITIFS / AFTER DINNER : 

­  16­20  Hydromel 13.5°,  75 cl, (Mr Blanc : Apiculteur ­ 21) : 7.20 € 
­  16­21  Mellimure 14.5°, 75 cl (Mr Blanc : Apiculteur ­21) : 9.20 € 

­  16­22  Hydromel 13°, 75 cl (Mr Debroye : Apiculteur ­ 21) : 8.30 € 

­  16­23  Ratafia de cassis 15° 50 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) :11.30 € 
­  16­24  Ratafia de framboise 15° 50 cl (Ferme Fruirouge ­ 21) :11.30 € 

­  16­25  Ratafia de Bourgogne 16° 75 cl (EURL Distill’Art ­ 21) :12 € 
­  16­26  Vieux Marc de Bourgogne 40° 70 cl (EURL Distill’Art ­ 21) :17 € 
­  16­27  Fine de Bourgogne hors d’âge 43° 70 cl (EURL Distill’Art ­ 21) :19 €



17 ­ FRUITS IN EAU DE VIE : 

­  17­1  Fruits à l’eau de vie 212 ml cerises ( Ferme Fruirouge ­ 21) : 7.50 € 
­  17­2  Fruits à l’eau de vie 212 ml framboises (Ferme Fruirouge ­ 21) : 7.50 € 
­  17­3  Fruits à l’eau de vie 850 ml cerises (Ferme Fruirouge ­ 21)  : 18.10 € 
­  17­4  Fruits à l’eau de vie 850 ml framboises (Ferme Fruirouge ­ 21)  : 18.10 € 

18 ­ BURGUNDY BEERS : 

­  18­1  Mandubienne blonde 6.5°, 33 cl (Brasserie des 3 Fontaines ­ 21): 2 € 
­  18­2  Mandubienne brune 7°, 33 cl (Brasserie des 3 Fontaines ­ 21): 2 € 
­  18­3  Mandubienne ambrée 7°, 33 cl (Brasserie des 3 Fontaines ­ 21): 2 € 
­  18­4  Téméraire blonde aromatisée au marc de bourgogne 6.4°, 33 cl (Brasserie des 3 Fontaines ­ 21): 2 € 
­  18­5  Téméraire blanche aux épices de pain d’épices 5°, 33 cl (Brasserie des 3 Fontaines ­ 21): 2 € 
­  18­6  Téméraire ambrée aromatisée au cassis 6.5°, 33 cl (Brasserie des 3 Fontaines ­ 21): 2 € 
­  18­7  Mandubienne blonde 6.5°, 75 cl (Brasserie des 3 Fontaines ­ 21) : 3.80 € 
­  18­8  Mandubienne brune 7°, 75 cl (Brasserie des 3 Fontaines ­ 21)  : 3.80 € 
­  18­9  Mandubienne ambrée 7°, 75 cl (Brasserie des 3 Fontaines ­ 21) : 3.80 € 
­ 
­  18­10  Blonde de Bourgogne 6.5°, 33 cl (Brasserie Larché – 89) : 1.75 € 
­  18­11  Brune de Bourgogne 6.8°, 33 cl (Brasserie Larché – 89) : 1.75 € 
­  18­12  Blanche de Bourgogne 4.1°, 33 cl (Brasserie Larché – 89) : 1.75 € 
­  18­13  Thomas Becket 6.5°, 33 cl (Brasserie Larché – 89) : 1.75 € 
­  18­14  Blonde de Bourgogne 6.5°, 75 cl (Brasserie Larché – 89) : 3.50 € 
­  18­15  Brune de Bourgogne 6.8°, 75 cl (Brasserie Larché – 89) : 3.50 € 
­  18­16  Blanche de Bourgogne 4.1 °, 75 cl (Brasserie Larché – 89) : 3.50 € 
­  18­17  Thomas Becket 6.5°, 75 cl (Brasserie Larché – 89) : 3.50 € 
­  18­18  Pack 3 x 33 cl blonde (Brasserie Larché – 89) : 5.40 € 
­  18­19  Pack 3 x 33 cl blanche (Brasserie Larché – 89) : 5.40 € 
­  18­20  Pack 3 x 33 cl blonde du supporter (Brasserie Larché – 89)  : 5.80 € 
­  18­21  Pack 3 x 33 cl ambrée (Brasserie Larché – 89) : 5.40 € 
­  18­22  Pack 3 x 33 cl brune (Brasserie Larché – 89) : 5.40 € 

19 ­ WHISKY : Michel Couvreur (Bouze les Beaune ­ 21) 

­  19­1  Couvreur’s Clearach 43°, 70cl : 35 € 
­  19­2  Grain Scotch 4 ans 44°, 70 cl : 40 € 
­  19­3  Malt Scotch 12 ans 43°, 70 cl : 55 € 
­  19­4  Pale Single Single 12 ans 45°, 70cl : 65 € 
­  19­5  Special Vatting 12, 14 et 22 ans 45°, 70 cl : 85 € 
­  19­6  Fleeting single cask, 45°, 70 cl : 75 € 
­  19­6  Blossoming auld sherried, 41°, 70 cl : 115 € 

20 ­ WINES / CREMANT DE BOURGOGNE : 

­  20­1  Ladoix rouge 2004 (SCEV Domaine MALDANT Jean Pierre) : 9 € 
­  20­2  Aloxe­Corton 2006 (SCEV Domaine MALDANT Jean Pierre) : 11.50 € 
­  20­3  Aloxe­Corton 1 er Cru Maréchaudes 2006 (SCEV Domaine MALDANT Jean Pierre) : 14.50 € 
­  20­4  Corton « Grand Cru » Les Grandes Lolières 2004 (SCEV Domaine MALDANT Jean Pierre) : 23 € 
­  20­5  Bourgogne Pinot Noir 2005 (SCEV Domaine MALDANT Jean Pierre) : 5 € 
­  20­6  Bourgogne Passetougrain 2004 (SCEV Domaine MALDANT Jean Pierre) : 4.50 € 
­  20­7  Magnum Ladoix Côte de Beaune 2004 (SCEV Domaine MALDANT Jean Pierre) : 25 € 
­  20­8  Magnum Aloxe­Corton 1 er cru 2006 (SCEV Domaine MALDANT Jean Pierre) : 35 € 

­  20­9  Marsannay rouge 2005 (Domaine KOHUT Ghislain ) : 8 € 
­  20­10  Marsannay blanc 2006 (Domaine KOHUT Ghislain) : 8 €



­  20­11  Marsannay rosé 2006 (Domaine KOHUT Ghislain) : 6 € 
­  20­12  Marsannay blanc 2002 ½ bouteille (Domaine KOHUT Ghislain) : 4 € 
­  20­13  Marsannay rouge 2002 ½ bouteille (Domaine KOHUT Ghislain) : 4 € 

­  20­14  Bourgogne Aligoté 2006 (Domaine CHARACHE­BERGERET) : 5 € 
­  20­15  Bourgogne Hautes Cotes de Beaune rouge 2006 (Domaine CHARACHE­BERGERET) : 8 € 
­  20­16  Bourgogne Hautes Cotes de Beaune blanc 2004 (Domaine CHARACHE­BERGERET) : 8 € 
­  20­17  Pernand­Vergelesses blanc 2005 (Domaine CHARACHE­BERGERET) : 12.50 € 

­  20­18  Chablis 2007 (Maison DOUDET­NAUDIN) :10.60 € 
­  20­19  Saint Véran 2007 (Maison DOUDET­NAUDIN) : 8.50 € 
­  20­20  Meursault « Au Village » 2006 (Maison DOUDET­NAUDIN) : 22.90 € 
­  20­22  Mercurey 2004 (Maison DOUDET­NAUDIN) : 13 € 
­  20­22  Saint Romain  blanc 2004 (Maison DOUDET­NAUDIN) : 13.70 € 
­  20­23  Puligny Montrachet « Les Meix » 2006 (Maison DOUDET­NAUDIN) : 25.90 € 

­  20­24  Beaune « Les Prévoles » 2004 (Domaine BERGERET) : 10 € 
­  20­25  Pommard 1 er cru 2006 (Domaine BERGERET) : 21 € 
­  20­26  Bourgogne Hautes Cotes de Beaune rouge 2006 (Domaine BERGERET) : 7 € 
­  20­27  Bourgogne Hautes Cotes de Beaune blanc 2006 (Domaine BERGERET) : 7 € 

­  20­28  Chorey les Beaune 2002 (Domaine LES VERMOTS) : 8.60 € 
­  20­29  Corton Charlemagne 2007 (Domaine LES VERMOTS) : 38.20 € 
­  20­30  Aloxe Corton 2001 (Domaine LES VERMOTS) : 11.20 € 
­  20­31  Savigny les Beaune 2001 (Domaine LES VERMOTS) : 9.20 € 
­  20­32  Bourgogne rosé 2006 (Domaine LES VERMOTS) : 5 € 

­  20­33  Maranges 1 er cru « La Fussière » 2002 (Domaine BRAZEY PIERRE) : 12 € 
­  20­34  Bourgogne Hautes Cotes de Beaune rouge 2002 (Domaine BRAZEY PIERRE) : 9 € 
­  20­35  Bourgogne Pinot Noir 2002 (Domaine BRAZEY PIERRE) : 6.60 € 

­  20­36  Côte de Beaune Villages 2005 (Domaine JESSIAUME) : 9.50 € 
­  20­37  Beaune 1 er cru Cent Vignes 2006 (Domaine JESSIAUME) : 18 € 
­  20­38  Auxey Duresses 1 er cru blanc 2006 (Domaine JESSIAUME)  : 18.50 € 
­  20­39  Auxey Duresses 1 er cru rouge 2006 (Domaine JESSIAUME)  : 15 € 
­  20­40  Santenay rouge 2004 (Domaine JESSIAUME) : 12 € 
­  20­41  Volnay 1 er cru Brouillards 2006 (Domaine JESSIAUME) : 24 € 
­  20­42  Santenay 1 er cru Gravières blanc 2003 (Domaine JESSIAUME) : 18.50 € 
­  20­43  Santenay 1 er cru Gravières rouge 2004 (Domaine JESSIAUME) : 15 € 
­  20­44  Magnum Santenay Gravières 1 er cru 2004 (Domaine JESSIAUME) : 35.50 € 
­  20­45  Magnum Beaune 1 er cru Cent Vignes 2004 (Domaine JESSIAUME) : 42 € 
­  20­46  Valisette bois 3 bouteilles Santenay Cuvée Prestige 1999 (Domaine JESSIAUME) : 52 € 
­  20­47  Valisette bois 6 bouteilles Santenay Cuvée Prestige 1999 (Domaine JESSIAUME) : 98 € 

­  20­48  Macon Charnay 2007 (Olivier Larochette / Manciat – 71) : 8 € 
­  20­49  Pouilly Fuissé 2004 (Olivier Larochette / Manciat – 71) : 19.90 € 

­  20­50  Savigny les Beaune blanc 2004 (Domaine du Prieuré) : 10.00 € 
­  20­51  Savigny les Beaune rouge 1 er cru «  les Lavières » 2004 (Domaine du Prieuré) : 13.00 € 
­  20­52  Savigny les Beaune « Vieilles Vignes » 2002 (Domaine du Prieuré) : 9.50 € 

­  20­53  Bourgogne Aligoté 2006 (Yvon MICHEA) : 5.90 € 
­  20­54  Bourgogne rouge 2005 (Yvon MICHEA) : 7.75 € 
­  20­55  Crémant rosé (Yvon MICHEA) : 8.10 € 

­  20­56  Fixin 2003 (Jacques KOHUT) : 9 € 
­  20­57  Gevrey­Chambertin 2003 (Jacques KOHUT) : 17 € 

­  20­58  Vin du pays des Coteaux de l’Auxois Saveur de Lyre 2006 blanc : 5.40 € 
­  20­59  Vin du pays des Coteaux de l’Auxois pinot noir 2007 : 6.70 € 
­  20­60  Vin du pays des Coteaux de l’Auxois  Auxerrois 2007 blanc : 6 € 
­  20­61  Vin du pays des Coteaux de l’Auxois  Pinot gris 2006 : 4.90 € 
­  20­62  Vin du pays des Coteaux de l’Auxois  Cuvée Prestige 2006 : 6.70 €



­  20­63  Vin du Vignoble de Flavigny  Auxerrois 2004 : 6 € 
­  20­64  Vin du Vignoble de Flavigny  Chardonnay  2003 : 5.50 € 
­  20­65  Vin du Vignoble de Flavigny  Bourgogne pinot noir 2005 : 6.40 € 
­  20­66  Vin du Vignoble de Flavigny  Bourgogne pinot gris rosé 2006 : 5.80 € 

­  20­67  Crémant de Bourgogne brut ou demi Sec (Maison MUTIN) : 6.50 € 
­  20­68  Crémant de Bourgogne Prestige (Maison MUTIN) : 7 € 
­  20­69  Crémant de Bourgogne Rosé (Maison MUTIN) : 7.50 € 
­  20­70  Magnum de crémant de Bourgogne brut (Maison MUTIN) : 19 € 

Conditions de vente : 

* Dans la limite des stocks disponibles 
* Nos tarifs sont établis TTC en euros 
* Remise spéciale sur la base suivante :  de 10 à 50 produits identiques : 5 % réduction 

de 51 à 100 produits identiques : 10 % de réduction 
de 101 produits et + identiques : 15 % de réduction 

* Les produits ne figurant pas sur ce catalogue ne bénéficient pas de remise 
* Pour toute commande et livraison, nous contacter 

Cette liste est non exhaustive. 
Si lors de votre visite à la Maison de Pays vous avez remarqué un produit non répertorié dans la liste ci­dessus et que vous 

désirez commander, contactez­nous. 

L’abus d’alcool est dangereux pour le santé, consommer avec modération


